Slagter
Lundgaard

HUMLEBAK

Hjemmelavet
mad ud af huse




Giv dine ggester
en masse godt
at tale om.

ner ved festlige anledninger og sociale sammenkomster. Og i mod-

seetning til meteorologerne kan vi hos Slagter Lundgaard godt
garantere, at vores arbejde vil fa rosende ord med pa vejen. Vi betragter hver
eneste ret som en ambassadegr for vores forretning. Nar vi leverer mad ud af
huset, har vi ikke mulighed for at sta og preesentere retterne personligt over
for dine spisende geester. Derfor er maden ngdt til at tale for sig selv.

y Maden og vejret. Det er velsagtens de to mest oplagte samtaleem-

Et godt eksempel er Danmarks Bedste Honsesalat
Hjemmelavede pglser. Hiemmelavet palaeg. Hiemmelavet leverpostej. Hjem-
melavet kartoffelsalat. Og der er mange flere eksempler, hvor de kommer fra.
Veerd at fremhaeve er vores hjemmelavede hgnsesalat, der er blevet karet
som landets bedste af de besggende pa fedevaremessen Foodexpo i Herning.
Kyllingerne far vi fra Hopballe Mglle mellem Jelling og Vejle, hvor de gar rundt
og har masser af plads til at rgre sig — og tid til at vokse stille og roligt. Det
giver noget markere og mere smagfuldt ked med en konsistens, som det er
en forngjelse at satte teenderne i.

For ikke at tale om vores skinke. Eller orreder ...

Slagter Lundgaards signaturskinke er modnet i otte maneder og saltet med
middelhavssalt. Nede i keelderen star vores gamle rygeovn, og her er skin-
ken rgget over bggesmuld med en smule porse og lidt grannale i. Til sidst er
herligheden krydret med enebaer pa bagsiden. Den kan vi godt vaere bekendt.
Ligesom vores islandske kildegrreder, som har svgmmet rundt i smeltevandet
deroppe.

Nar du bestiller mad ud af huset hos Slagter Lundgaard, far du samme kom-

promislgse kvalitet som i forretningen. Du er altid velkommen til at komme og
fa en snak om mulighederne — og maske en smagspragve, sa du ved, hvad du
kan gleede dig til at servere for dine gaester.




Smorrebrod

1. Handmadder. . . ... 16;
2. Luksus smgrrebrad, lille. .. .......... ... ... 355
3. Luksus smgrrebragd, stor .. ....... ... 455
4. Fiskefilet med rejer, asparges og hummersauce . . . .. 60;
5. Mgrbrad med blgde lgg . . . .................... 60;
6. Hakkebof med blgde lgg samt spejlaeg. .. ......... 60;
7. Tatar med aeggeblomme. .. .................... 60;
8. Gravad laks med dressingpabrgd................ 655
9. Raogetislandsk laks .. .......... ... ... ... .. .... 65;
10. Raget islandsk kildegrred med tyttebaerpeberrod . .. 605
11. Rggetdlmedrgreeg. . .. ... ..o 69;
12. Rejer pa franskbrad. . .. .......... ... .. ...... 395
13. Pariserbgf med seggeblommer pa ristet brad . . . . .. 60;
14. Sildemad (eftergnske) . ......... ... ..o vt 395
15. Ost (eftergnske) . . . ... i 395
16. Hgnsesalat med bacon pa ristet brad. . . ......... 395
17. Clubsandwich med kylling og bacon............. 60;
18. Sandwich fra kr. . ...... .. 50;
19. Trekantsandwich fra. . ... ...... ... ... .. ..., 22,
20.Snitterfra . ... 22,
21. Canapeerfra......... . 22;

Lundgaards platter

Leveres ogsa pa fade hvis du gnsker det

Den klassiske

MIN. 8 PERSONER
Sild (efter pnske) med log og kapers
Honsesalat med bacon

Roastbeef med remoulade, ristede lgg,
peberrod og agurkesalat

Mgrbradbgf med blgde lgg og surt
Brieost med kiks og druer

Brgd, smgr og fedt

Den moderne

MIN. 8 PERSONER

PR.PERS Ovnbagt laks med citruscreme og dild

Slagter Lundgaard-skinke med
semi-dry tomater og rucola

Roastbeef med pickles
Mgrbradbgf med champignon og blade lgg
Ost med honningmarinerede ngdder

Brad, smar og fedt

PR.PERS




Alt det bedste til geester, fester og moder.
(Og det bliver endnu bedre med et godt glas vin)

O
Ekstra:

Grillede tigerrejer pa spyd .........

Lundgaards
tapas

MIN. 8 PERSONER

Indbagte rejer......ccccoevcveeeeennee

Grillede kammuslinger
med pancetta.........ccevveeeeeeerenns

_ Rugbradschips med lakserilette....kr. 25,-
Serranoskinke

Rort oksetatarpa rugbradschips...kr. 25,-
3 slags lufttgrrede polser _ _
Hellefisk med nordisk mayo

Foie Gras pa toast med chutney og ristede mandler...................

Manchego-ost Lundgaards egen skinke

: med Melon ......cccvveeevecieeee e,
Oliven og pesto samt
stenovnsbagt bragd Roget okseinderlar med traffel-

_ mayo og frisk friséesalat ...........
Breasola med hvidlggsost

PR.PERS

110,-

Laeekre buffeter

Den lette

MIN. 15 PERSONER
Pestomarinerede tigerrejer
Bruchetta med tomat og ost

Raget hellefisk med trgffelmayo
pa bund af friséesalat

Lakserilette med lakserogn
og dildcreme

Tre slags portionstaerter
med forskelligt fyld

Cremet gedeost i letroget
skinke med friske aerteskud

Honsesalat i krustader
(Karet som Danmarks bedste)

185.-

GOD TIL STAENDE ARRANGEMENT
FX: STUDENTERFESTEN

Den festlige

MIN. 15 PERSONER

Bagt laks med peberrods/aeble vin-
aigrette anrettet med sgsalat af tang

Grgnlandske rejer vendt i dild og
citrusmandler, hertil rgget cremefraiche

Baguettes med spinat og soltgrrede tomater

Rosastegt kalveculotte med chili-oregano,
hertil kraftig kalveskysauce

Parmesangratineret kartoffel
duchesse med krydderurter

Ristede kartofler med krydderier,
pecancrumble og panchetta

Sur, sgd og sprad kalsalat
med saltede kerner

Grgnt i gront med bgffelmozzarella
og olivenurt

Ngddekage med marcipan
toppet med nougatcreme

PR. PERS

295,




len for kr. 550,- |Umen
ul og leje af grill samt
loringning/afhentning)

Skal der vaere fest,
sa lad det vaere helstegt ...

Nar der for alvor skal fyres op under festlighederne, er der vel naeppe noget bedre
end helstegt pattegris. Det skulle da lige vaere helstegt Vadehavs-lam. Eller helstegt
krogmodnet oksefilet. Eller helstegt porchetta. Alt sammen perfekt tilberedt over glgdende kul

GRILL

Duften, smagen, stemningen

S

Lundgaards BBQ

Hjemmelavede grillpalser, hgjrebsbaffer, mgrbradspyd med chorizo,
sommersalat med avokado, jordbaer, feta og pistaciengdder, marinerede sma
kartofler med oliven, feta og cherrytomater, hjemmelavet kartoffelsalat med
krydderurter, tomatsalat med frisk mozzarella og brad.

MIN. 8 PERSONER

215,-

PR. KUVERT

— og prisen er inkl. arstidens kartofler, to slags salat og rustikt brad.

Helstegt pattegris
eller Vadehavs-lam

MIN. 20 PERSONER

195.-

PR. KUVERT

Helstegt
krogmodnet okseﬁlet

MIN. 15 PERSONER

230,

PR. KUVERT

Helstegt porchetta

Den italienske grillklassiker

MIN. 20 PERSONER

185.-

PR. KUVERT




Polsebord

MIN. 8 PERSONER

Hjemmelavede poalser
Skinke
Paté og cornichoner
Pyntet med lggringe, karse og sky

PR.PERS 1159' .

=

(Ved 25 personer er brgd, smgr og fedt inkluderet)

Lundgaards
luksusbord

MIN. 8 PERSONER
Roastbeef med peberrod, remoulade/ristede lgg
Rullepglse med sky og lagringe
Roget landskinke med rgraeg
Hamburgerryg med italiensk salat

Roget okseinderlar med pickles
eller rgget Slagter Lundgaard-skinke

Spegepalse med sky, legringe og krydderfedt
Oksebryst med peberrodssalat
Leverpostej med champignon og bacon
Paté med drueagurk

PR.PERS 1159_

Palsegsbord

MIN. 8 PERSONER

Leverpostej med champignon og bacon
Rullepglse med sky og lagringe

Hamburgerryg med italiensk salat

Slagter Lundgaard-skinke med rgraeg

2 slags spegepalse
Sky, lggringe og krydderfedt

PR.PERS 1159_

Italiensk
polsebord
MIN. 8 PERSONER
3 x italiensk salami
Mortadellapglse
Bresaola

Lufttgrret italiensk skinke
Peber og hvidlggsstegt skinke
Hjemmelavet paté
Brod og smar

PR.PERS 1159_
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Diverse pasta- og gronne salater.

v % TR

Salater

Til alle salater medfglger
der brgd og smgr

ALLE SALATER
PR. KUVERT

60).-

Festmad

Skinke PR. KUVERT
Glaseret, provencekrydret eller rgdvinsmarineret,
1 x salat (efter eget gnske), fladegratinerede kartofler, 1309_
dressing, flute og smar. I 15 OV

° PR. KUVERT
Helstegt hojreb
Kartoffel-/grantsagsgratin, 1 x salat (valgfri), 1809_
flute og smer. VI, 10 KOV

PR. KUVERT

Helstegt kalveculotte 160
& glaseret skinke o
Flodekartofler, 1 x salat (valgfri), flute og smar. M. 10 0V
Glaseret skinke, helstegt kalve- . KUVERT

culotte & farseret kalkunbryst 175
Flgdekartofler, grantsagsteerter, °

1 x salat (valgfri),flute og smar. MIN. 15 Kuv




Praktik og dét med smat:

Afhentning
Hverdage senest klokken 18.00 og lgrdage senest klokken 14.00,
hvis ikke andet er aftalt.

Slagterhjeelp
Vi tilbyder at komme ud og sta for udskaering af ked m.m. Prisen er kr. 550,-
i timen uanset ugedag. Sen- og helligdage tilleegges et startgebyr 550,- ekstra.

Depositum
Service og termokasser tilleegges kr. 250,- i depositum og skal returneres
intakt og i rengjort stand senest tre dage efter, arrangementet er afholdt.

Betaling
Betalingen klarer vi i forbindelse med afhentning/levering.

Minimumbestilling

Ved de enkelte retter/menuer er der angivet en minimumbestilling.

Hvis du @nsker et feerre antal kuverter, sa kig ind til os i butikken eller kontakt
os pa telefon, sa finder vi en god Igsning til dit arrangement.

Andringer

Andring af kuvertantal skal ske senest to dage far afhentning/levering,
ellers er ordren bindende. Sgn- og helligdage tillaegges et engangsgebyr pa 500 kr.

Slagter

Lundgaard

HUMLEBAK

SLAGTER LUNDGAARD - Ida Tesdorpfsvej 8 - 3050 Humlebaek - TIf.: 49190399 - info@slagterlundgaard.dk - slagterlundgaard.dk

ABNINGSTIDER: Mandag - fredag: 09.00 - 18.00. Lgrdag: 09.00 - 14.00. Sgndag: lukket



